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Акт № 2 
проверки организации в школьной столовой горячего питания 

 для обучающихся школы 

 

Дата проверки: 14.10.2025 г. 

Время проверки: 19-10 час (ужин). 

Цель проверки: целевое использование продуктов питания и готовой 

продукции в соответствии с заявленным меню.  

 Комиссия в составе: 

1.Россошик Т.В. - ответственный за организацию питания, председатель 

комиссии родительского контроля; 

2. Гончарук Марина Сергеевна  -  представитель родительской    

общественности, 10 «а» класс. 

3. Нефедова Татьяна Александровна - представитель родительской 

общественности, 9 «а» класс. 

 

Составили настоящий акт о том, что 14 октября 2025 года комиссией  была 

проведена проверка организации  питания и качества приготовления блюд в 

школьной столовой. 

В ходе проверки установлено: 

1. Количество питающихся соответствует заявленному количеству рационов.  

2. Фактический вес порций готовых блюд соответствует заявленному в меню.  

3. Соблюдается своевременность приготовления блюд с учетом соблюдения 

сроков реализации. 

4. Столовая обеспечена достаточным количеством посуды и приборами. 

Мытье и дезинфекция посуды соответствует требованиям санитарных 

правил. Имеются зачехлённые сушилки для посуды, тарелки и стаканы 

чистые без сколов. 

5. Уборка обеденного зала проводится после каждого приема пищи: столы 

моются горячей водой с добавлением моющих средств, используя 

специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и 

использованной ветоши. 



6. Моющие и дезинфицирующие средства хранятся в специально отведенных 

местах, недоступных для обучающихся и отдельно от пищевых продуктов. 

7. Сотрудники столовой соблюдают гигиенические требования при работе в 

столовой (маски, перчатки, чепцы). 

8. Имеется график посещения столовой обучающимися, потоки разведены по 

времени в соответствии с новыми СанПиНами. 

 

Итог: комиссия признала работу столовой и организацию питания 

удовлетворительной. Претензий и замечаний со стороны проверяющих нет. 

С актом комиссии  ознакомлена: зав. производством  

Скрипцова  М.А.                       

Члены комиссии: 

1.  Россошик Т. В. ________ 

2. Гончарук  М.С. _________ 

5. Нефедова Т.А.__________ 
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