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Акт № 3 
проверки организации в школьной столовой горячего питания 

 для обучающихся школы 

 

Дата проверки: 29.11.2023 г. 

Время проверки: 16-00 час (полдник). 

Цель проверки: контроль качества и количества приготовленной согласно 

меню пищи, соблюдение гигиенических требований для работников 

столовой, педагогов и обучающихся. 

 Комиссия в составе: 

1.Россошик Т.В. - ответственный за организацию питания, председатель 

комиссии родительского контроля; 

2. Гончарук Марина Сергеевна  -  представитель родительской    

общественности, 8 «а» класс. 

3. Недоступенко Татьяна Константиновна - представитель попечительского 

совета. 

4. Нефедова Татьяна Александровна - представитель родительской 

общественности, 7 «а», 10 «а» класс. 

 

Составили настоящий акт о том, что 29 ноября 2023 года комиссией  была 

проведена проверка организации  питания и качества приготовления блюд в 

школьной столовой. 

В ходе проверки установлено: 

1. Горячее питание предоставляется всем обучающимся школы с 1по 11 

класс. 

2. Приготовленные блюда соответствуют меню, технология приготовления 

блюд соблюдается, вес готовой порций соответствует заявленному выходу 

в меню. 

3. При дегустации комиссия отметила, что вкусовые качества достаточно 

высоки, качество обработки соответствует предъявляемым требованиям. 

4. Санитарное состояние пищеблока удовлетворительное. 

5. Сотрудниками столовой соблюдаются  установленные санитарные нормы. 



6. Сроки реализации скоропортящихся продуктов соблюдаются в 

соответствии с сопроводительными документами. 

7. С целью контроля по соблюдению технологического процесса отбирается 

суточная проба от каждой партии приготовленных блюд.  

8. Пробы хранятся в специальном холодильнике, закрыты крышками. 

9. Температурный режим в холодильниках поддерживается (+2- +6 

градусов); 

10. Воспитатели следят за выполнением воспитанниками культурно-

гигиенических правил и этикета приема пищи. 

 

ПРЕДЛОЖЕНИЯ: 

Продолжать соблюдать требования санитарных правил, способствовать 

дальнейшему гармоничному развитию обучающихся. 

С актом комиссии  ознакомлена: зав. производством  

 

Скрипцова  М.А.                       

Члены комиссии: 

1. Россошик Т.В. ________ 

2. Гончарук М.С.  ________ 

3.Недоступенко Т.К._______ 

4. Нефедова Т.А._________  
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